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A cozinha inclusiva é uma tendência extremamente im-
portante para padarias e panificadoras que querem se 
destacar no setor alimentício. Entender o que é e como 
implementar esse conceito no seu negócio é, portanto, 
essencial para o sucesso do estabelecimento nos dias 
atuais. Os hábitos mudaram, seu negócio também!

LEIA MAIS

Entenda a importância da co-
zinha inclusiva nas panifica-
doras hoje no Brasil

    O conhecimento não para! Capacite-se com a Assinatura
da Metodologia Propan e esteja à frente no mercado

 Para contribuir com esse momento desafiador, a Assinatura da Metodologia Propan traz conteúdo exclusivo 
com os indicadores, estratégias e estudos sobre o mercado.  SAIBA MAIS 

O que mudou nos hábitos alimentares dos brasileiros após a 
Covid-19: delivery, volume de vendas e novas demandas

Inscrições para o Curso On-line 
Completo Metodologia Propan 
já estão abertas!
Indicado para interessados, profissionais da Indústria de 
Panificação, Padarias, Confeitarias e Varejo Alimentar, o 
Curso é ideal para todos que buscam ferramentas e es-
tratégias para o gerenciamento de crise e a retomada 
do comércio após a pandemia da Covid-19. As vagas 
são limitadas, aproveite!

LEIA MAIS

As 20 marcas mais lembra-
das pelos brasileiros durante 
a pandemia
Embora a população esteja ainda muito preocupada 
(72%) com a Covid-19, pesquisa indica uma tendência 
de queda nesse sentimento, bem como na expectati-
va que a pandemia afete negativamente a economia. 
LEIA MAIS

É possível que alguns dos hábitos aqui citados possam passar por uma modificação definitiva, assim como tam-
bém pode ser que estes hábitos voltem à normalidade após a pandemia. Veja na página 2.

https://massamadreblog.com.br/know-how/curiosidades/cozinha-inclusiva/
https://hotmart.com/product/assinatura-da-metodologia-propan-com-marcio-rodrigues
https://eadmarciorodrigues.com.br/curso/88/-curso-online-completo-metodologia-propan
https://administradores.com.br/noticias/as-20-marcas-mais-lembradas-pelos-brasileiros-durante-a-pandemia
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O que mudou nos hábitos ali-
mentares dos clientes depois 
da COVID-19
É possível que alguns dos hábitos aqui citados 
possam passar por uma modificação definitiva, assim 
como também pode ser que estes hábitos voltem à 
normalidade após a pandemia. No entanto, podemos 
tirar ao menos duas conclusões a respeito do atual 
período e da mudança de hábito dos brasileiros.

LEIA MAIS

Vantagens do delivery de 
padaria para o momento e 
como implementá-lo
Nas atuais circunstâncias, padaria com entrega em 
domicílio é mais que tendência: trata-se de uma adap-
tação inevitável, principalmente com a multiplicação 
de aplicativos de entrega de comida e com a diminui-
ção da presença dos clientes no estabelecimento.

LEIA MAIS

Preço do pão francês varia até 
99% em padarias no MS
O preço do kilo do pão francês varia até 99% dos 
estabelecimentos campograndenses, revela pesquisa 
realizada pela CBN. O valor mais em conta encontrado 
foi de R$8,99, já o mais caro registrado foi de R$17,90. 
O preço médio de todos os 20 estabelecimentos 
pesquisados foi de R$19,49. Segundo a Fecomercio, o 
pãozinho é tão importante na mesa dos brasileiros que 
ocupa uma parcela considerável dos gastos.

LEIA MAIS

Café adota cortinas de ba-
nheiro para proteger clientes 
na reabertura

LEIA MAIS

O espaço fica na cidade de Worcester, no Reino Unido. 
Hoje, restaurantes e cafés locais podem apenas aten-
der pedidos para retirada ou por delivery. Mas foi pen-
sando na futura reabertura que Francini Osorio, dono 
do estabelecimento, decidiu tornar o espaço mais se-
guro. Ele admite que ter o café tomado por cortinas de 
chuveiro é “um pouco estranho”, mas que sente falta 
dos clientes e vem tentando criar alternativas.

https://blog.rcky.com.br/habitos-brasileiros-covid/
https://www.abip.org.br/site/vantagens-do-delivery-de-padaria-para-o-momento-e-como-implementa-lo/
https://www.jpnews.com.br/campo-grande/preco-do-quilo-do-pao-do-frances-varia-ate-99-em-padarias-d/138170/
https://revistapegn.globo.com/Banco-de-ideias/Diversao-e-turismo/noticia/2020/05/coronavirus-cafe-adota-cortinas-de-banheiro-para-proteger-clientes-na-reabertura.html
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Atraindo clientes para um bom 
café, veja dicas
Por meio de atitudes simples e pontuais, é possível 
agregar valor ao empreendimento e conquistar uma 
clientela fiel. Conheça 4 estratégias muito eficazes de 
como atrair clientes. Ficou interessado no assunto? 
Prossiga para saber mais! O café tradicional todo mundo 
consome, mas alguns mais sofisticados podem incen-
tivar o consumidor a provar um tipo novo e, ainda, com-
prar algo de valor até mais alto do que ele tem costume.

LEIA MAIS

Associações preparam mudanças nas operações dos 
estabelecimentos para permitir volta mais rápida à 
normalidade. Enquanto isso, o Brasil observa outros 
países que tiveram diminuição na curva de contamina-
ção abrirem suas lojas e restaurantes novamente. 

LEIA MAIS

Fornos Turbo: como eles po-
dem ajudar em seu negócio
O mercado de food service vem crescendo a passos 
largos, muito por conta das inovações tecnológicas em 
equipamentos e do desenvolvimento de novas técni-
cas, o que desemboca em margens de lucro atrativas 
e maior capacidade de fidelização. Um exemplo do pro-
cesso evolutivo é a comparação entre os fornos tradi-
cionais e o mais moderno, conhecido como forno turbo.
LEIA MAIS

Como a rede Graal reduziu 
custos e diminuiu o desperdí-
cio de alimentos com a Prática

LEIA MAIS

Como o comércio deve reabrir 
no Brasil, segundo entidades 
varejistas

Reduzir o desperdício é fundamental para a saúde dos 
negócios da área gastronômica. Os estabelecimentos 
não podem se manter financeiramente quando boa 
parte da produção de alimentos (não consumida pelos 
clientes) é descartada ao fim do expediente.

https://blog.novasafra.com.br/2020/05/22/como-atrair-clientes-para-cafeteria/
https://www.consumidormoderno.com.br/2020/05/19/reabertura-comercio-brasil/
http://blog.praticabr.com/fornos-turbo-como-os-produtos-da-pratica-podem-te-ajudar/
http://blog.praticabr.com/como-a-rede-graal-reduziu-custos-e-diminuiu-o-desperdicio-de-alimentos-com-os-equipamentos-da-pratica/
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Entenda a importância da 
embalagem como diferencial 
competitivo
Já se foi o tempo em que a importância da embalagem 
se restringia ao revestimento. Na era em que o mar-
keting sensorial descobriu o poder do apelo visual na 
jornada de compra, mostrar-se irresistível é tão im-
portante quanto ser efetivamente irresistível.

LEIA MAIS

Como as empresas podem 
sair do atual momento mais 
fortes no mercado
LEIA MAISLEIA MAIS

Varejo foca em profissionais 
de tecnologia para colaborar 
com o setor
LEIA MAIS

Os atendimentos na Recei-
ta Federal poderão ser rea-
lizados via chat
LEIA MAIS

5 dicas para sua empresa 
passar pela pandemia da Co-
vid-19 com sucesso

LEIA MAIS

Para os microempreendedores (MEIs), suspender tem-
porariamente os trabalhos não é tarefa tão simples. É 
preciso driblar a crise para seguir em frente e tirar boas 
lições para o novo varejo.

LEIA MAIS

Com o auxílio do Sebrae, nú-
mero de operação de crédito 
assistido bate recorde

Sebrae dá dicas criativas para 
o MEI manter os negócios 
durante a pandemia 

Lembre-se que nesta fase o seu cliente encontrará 
aberto somente o seu estabelecimento e supermer-
cados. Então, ofereça a seus clientes uma diversidade 
de roscas, pães, bolos, folhados, sucos naturais, entre 
outros. Neste momento, é essencial colocar produtos 
de limpeza e higiene disponível em seu estabeleci-
mento a um preço justo!

http://blog.praticabr.com/entenda-a-importancia-da-embalagem-como-diferencial-competitivo/
https://endeavor.org.br/estrategia-e-gestao/como-sair-da-crise-mais-forte/
https://revistapegn.globo.com/Negocios/noticia/2020/05/com-auxilio-do-sebrae-numero-de-operacoes-de-credito-assistido-na-caixa-supera-5-mil-contratacoes.html
https://www.mercadoeconsumo.com.br/2020/05/11/varejo-foca-em-profissionais-de-tecnologia-para-colaborar-com-o-setor/
https://www.portalamipao.com.br/noticias/os-atendimentos-na-receita-federal-poderao-ser-realizados-via-chat/
https://blog.novasafra.com.br/2020/05/15/5-dicas-para-sua-padaria-passar-pela-crise-do-coronavirus-com-sucesso
https://revistapegn.globo.com/Publicidade/Sebrae-Nacional/noticia/2020/05/sebrae-da-dicas-criativas-de-como-manter-os-negocios-durante-pandemia.html

