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Natal terá panetones 
e doces mais caros
A exemplo de anos anteriores, as panificadoras se pre-
param para ampliarem as vendas, a partir da demanda do 
período natalino. Em dias onde as pessoas buscam pratici-
dade, aliada a qualidade e preço, as panificadoras são uma 
opção inteligente, para quem quer aliar preço e qualidade.

LEIA MAIS

Curso online: Como montar 
uma empresa de panificação 
e confeitaria
LEIA MAIS

Por que pães de fermentação 
natural viraram mania?
Há um resgate na forma de fazer pão, tendência que vi-
rou característica das melhores padarias.

LEIA MAIS

Clima é o principal desafio 
para produção de trigo no 
país, avaliam cooperativas
Levantamento foi realizado em 24 cooperativas que 
movimentam 34% do trigo produzido no País.

LEIA MAIS

Semáforo nutricional  é opção 
nos rótulos de alimentos

Curso online: Padronização 
dos Processos de produção 
na panificação
LEIA MAIS

Os consumidores demandam mais informações e es-
tão mais questionadores sobre aquilo que consomem.

LEIA MAIS

http://www.fiepb.com.br/5/noticias/2017/11/21/panificadoras_se_preparam_para_ampliar_as_vendas_no_natal
http://eadmarciorodrigues.com.br/curso/44/-como-montar-uma-empresa-de-panificacao-e-confeitaria
https://www.gazetaonline.com.br/bem_estar_e_saude/2017/11/entenda-por-que-os-paes-de-fermentacao-natural-viraram-mania-1014108624.html
http://www.infomoney.com.br/mercados/agro/noticia/7115252/clima-principal-desafio-para-producao-trigo-pais-avaliam-cooperativas
http://eadmarciorodrigues.com.br/curso/11/-padronizacao-dos-processos-de-producao
https://oglobo.globo.com/economia/defesa-do-consumidor/modelo-de-rotulo-com-as-cores-do-semaforo-o-mais-claro-para-consumidor-aponta-pesquisa-22132051
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Nova padaria de Brasília tem 
delivery de pão
LEIA MAIS

Benjamin a Padaria lança 
panetone e chocotone
Para deixar esse Natal ainda mais gostoso a Benjamin a 
Padaria acaba de tirar do forno seus Panetones e Cho-
cotones elaborados com fermentação natural.

LEIA MAIS

Padaria faz sucesso com 
pastel de nata gigante
LEIA MAIS

Panificadora da Maria tem 
café colonial de segunda a 
segunda
LEIA MAIS

Receitas mineiras inspiram 
salgados e doces em 
cafeteria
Os ingredientes clássicos da comida mineira estão pre-
sentes na maioria dos restaurantes de Belo horizonte, 
dos mais simples aos mais sofisticados. Mas a apos-
ta na rica gastronomia do Estado também tem sido a 
aposta em outros segmentos alimentícios. 

LEIA MAIS

Atelier Laurent oferece éclairs 
em Salvador
LEIA MAIS

Amigos importam pães e 
doces da Alemanha, criam 
franquias e faturam R$ 7 mi
LEIA MAIS

Empresária deixa área de 
paisagismo e vira MEI para 
vender empanadas
LEIA MAIS

https://www.metropoles.com/gastronomia/comer/bella-focaccia-nova-padaria-do-lago-norte-tem-delivery-de-pao
http://www.segs.com.br/demais/93057-benjamin-a-padaria-lanca-panetone-e-chocotone.html
https://vejasp.abril.com.br/blog/delicia-de-conta/villa-grano-pastel-nata-gigante/
https://www.diariodoscampos.com.br/noticia/panificadora-da-maria-tem-cafe-colonial-de-segunda-a-segunda
http://hojeemdia.com.br/almanaque/gastronomia-ingredientes-mineiros-inspiram-salgados-e-doces-em-cafeteria-1.577913
http://atarde.uol.com.br/muito/noticias/1915514-sobre-sabores-e-afetos
https://economia.uol.com.br/empreendedorismo/noticias/redacao/2017/11/29/das-brot-padaria-paes-doces-importados-alemanha.htm
http://revistapegn.globo.com/MEI/noticia/2017/11/empresaria-deixa-area-de-paisagismo-e-vira-mei-para-vender-empanadas.html
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ECONOMIA

CONSUMO

Comida em self-service fica 
mais cara para o consumidor

Consumo no lar é aposta 
para estimular vendas de 
macarrão
Considerando todas as regiões do país, 9 em cada 10 
pessoas comem massa com frequência. 

LEIA MAIS

Enquanto caiu a inflação dos alimentos comprados para 
consumo em casa, alta dos preços da refeição assusta 
quem precisa comer em restaurante durante a semana.

LEIA MAIS

Boas perspectivas para o 
mercado de sucos
As vendas domésticas na categoria de sucos, que inclui 
apenas produtos engarrafados (sucos integrais, nécta-
res, refrescos e água de coco), cresceram 2,5% em 2016, 
para 2.3 bilhões de litros, e tendem a aumentar quase 
3% neste ano.

LEIA MAIS

Consumidor mais cauteloso, 
exigente e vaidoso
Um país cada vez mais velho, com mulheres mais fortes 
e homens mais vaidosos. Em comum, o medo de endi-
vidar-se além da conta, a vontade de trabalhar e fazer 
compras perto de casa, e de dar aos filhos uma educa-
ção de melhor qualidade.

LEIA MAIS

Google vê maior eficiência do 
pequeno varejo na Black Friday
O Google espalhou a sua operação pelos principais cen-
tros de varejo do Brasil para acompanhar de perto a mo-
vimentação das marcas na Black Friday deste ano.

LEIA MAIS

http://www.sm.com.br/detalhe/ultimas-noticias/consumo-no-lar-e-aposta-para-estimular-vendas-de-macarrao
https://www.em.com.br/app/noticia/economia/2017/11/27/internas_economia,919764/comida-em-self-service-fica-mais-cara-para-o-consumidor.shtml
http://sna.agr.br/boas-perspectivas-para-o-mercado-de-sucos/
http://www.sm.com.br/detalhe/ultimas-noticias/consumidor-fica-mais-cauteloso-exigente-e-vaidoso
https://www.bittencourtconsultoria.com.br/noticias/google-ve-maior-eficiencia-do-pequeno-varejo-na-black-friday-em-2017.html
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EMPREENDEDORISMO

Como promover um festival 
na sua padaria?
Os Festivais se mostram como os grandes potenciali-
zadores das empresas. Eles servem como base pro-
mocional em períodos que intercalam grandes datas do 
calendário sazonal como o Natal, a Páscoa, as Festas 
Juninas e tantas outras, criando novas oportunidades 
de negócio. A realização destes eventos de forma cons-
tante se torna um novo estímulo para ampliar o con-
sumo, divulgar produtos e atrair um novo público, que 
sempre fica esperando pelas próximas novidades.

LEIA MAIS

Como fazer o cliente pensar 
mais em sua marca
LEIA MAIS

Saiba como fazer a gestão 
da sua empresa
Para que um negócio prospere, a gestão deve ser 
muito bem feita. Não há bons produtos e equipes ta-
lentosas que garantam o bom funcionamento de uma 
empresa se a gestão não for eficiente.

LEIA MAIS

Pequenas mudanças ajudam a 
reduzir custos nas empresas
LEIA MAIS

O desafio de expandir as 
oportunidades de negócio 
dentro da base de clientes
O que é mais difícil: conquistar novos clientes ou ex-
pandir a venda de produtos e serviços a partir de uma 
base de clientes fiel? A grande verdade é que esta-
mos tratando de dois desafios diferentes e igualmen-
te importantes para uma equipe comercial.

LEIA MAIS

Google meu negócio quer 
auxiliar PMEs na busca
LEIA MAIS

Uso da tecnologia na gestão 
dos negócios gastronômicos
LEIA MAIS

O que o seu estoque diz sobre 
a gestão da sua empresa?
LEIA MAIS

Falta de planejamento leva à 
morte prematura de PMEs
LEIA MAIS

http://massamadreblog.com.br/postagem/como-promover-um-festival-na-sua-padaria
http://www.portalnovarejo.com.br/2017/11/29/estrategias-para-fazer-o-cliente-pensar-mais-em-sua-marca/
http://revistapegn.globo.com/Administracao-de-empresas/noticia/2017/11/saiba-como-fazer-gestao-da-sua-empresa.html
https://www.administradores.com.br/noticias/negocios/4-pequenas-mudancas-que-ajudam-a-reduzir-custos-nas-empresas/122393/
http://www.administradores.com.br/noticias/negocios/o-desafio-de-expandir-as-oportunidades-de-negocio-dentro-da-base-de-clientes/122337/
http://www.portalnovarejo.com.br/2017/11/29/google-meu-negocio-pme-buscador/
http://infood.com.br/uso-da-tecnologia-na-gestao-dos-negocios-gastronomicos/
https://www.administradores.com.br/noticias/negocios/o-que-o-seu-estoque-diz-sobre-a-gestao-da-sua-empresa/122348/
https://www.mundodomarketing.com.br/ultimas-noticias/37652/falta-de-planejamento-leva-a-morte-prematura-de-pmes.html
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